FERMENTACION INDUSTRIAL

CeHap05 =» 2C:H:0,

CcH1,0s =» 2C.H.0 + 2CO.

La industria alimentaria se utilizan digunas
f'ermenfc:ciones de forma controlada. De estas
reacciones, realizadas por |evgc|uras y '
bacierl}s se ‘obtienen proclucios como el.

acido lactico y el alcohol etilico, que son los

principales componentes del yogur y.las
bebidas alcohélicas, respectivamente. *
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